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LES LIQUEURS MADE IN FOREZ DE MAISON 16

Lancée en mai 2019, Maison 16
produit deux liqueurs artisanales
a hase de cueillettes sauvages. La
premiére a hase de bourgeons de
pin, la Sapinette, et la seconde
avec de la Serpolette, au nom
éponyme. A la téte de la structure,
César Triouleyre, qui envisage un
demenagement dans un local
plus grand a Saint-Marcellin-en-
Forez.

Depuis mai 2019 César Triouleyre
produit une liqueur a base d’épines
et de bourgeons de pins. Ce breu-
vage, bio et local est fabriqué a Saint-
Marcellin-en-Forez par le trentenaire
qui a lancé sa société en mai 2019.
Maison 16, « Seize comme le diminu-
tif de César », a fabriqué et commer-
cialisé en un an 4 000 bouteilles de
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50 cl, et vient de lancer des grands
volumes de 1,5 litre et des jéroboam
de 3 litres pour les cavistes et res-
taurateurs. L'entrepreneur vise les
6 000 bouteilles I'an prochain.

Il espére également lancer une troi-
sitme variété d'alcool alors quiil a
déja vendu 500 bouteilles de Ser-

-polette, le second produit de sa
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gamme, lancé seulement au mois de
novembre. Avec 70 points de vente,
et autant de restaurants, surtout
dans la Loire et en Auvergne-Rhone-
Alpes, et un réseau de distribution
a développer, le producteur espére
s’adjoindre les services d’un contrat
de professionnalisation ou d'un ap-
prenti dans les mois a venir.

Egalement dans les car_fons, un pro-
jet de déménagement pour celui
qui produit jusqu’a présent depuis
Patelier de 40 m* aménagé chez
lui. « Je recherche un local de 200
m® environ a Saint-Marcellin-en-Fo-
rez », compléte César Triouleyre.
Féru de nature, adepte de cueillette
sauvage, I'entrepreneur qui a quitté
son emploi dans lindustrie, récolte
désormais lui-méme les bourgeons
de pin sur la parcelle de forét de
son grand-pére a Craponne-sur-
Arzon, aux confins de la Loire et de
la Haute-Loire. Un site dont la qualité
des arbres lui permet de prétendre
au label bio, pour la fabrication des
alcools de 20° a 30° fabriqués a partir
de plantes aromatiques macérées.
Des produits qui seront bientdt com-
mercialisés sur le site marchand de
Maison 16.
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